Natre chef de cuisine Richard Proutean, Natwe chef patissien Jacques Guillaumat et leurs équipes
ont le plaisiv de vous propaser notre cante Puintemps 2008

U la carte

La Jraditien
- Pe plateaw des fuuits de ba mex 59€
- La dewzaine d’fuitres de Cile de Ré (Mn Le Cone) 27 €
- Lo homard guillé au bewnre vouge 13 € tes 100 g.
Les Entiées
- Les bangoustines citiones mi-cuites et guillées

a Chuile de cuustacés, bouillon menthe-poivie 31€

- Les « petits gris » dans ba caquille, mavmelade
de temates -champignons au balsamique et livéche 25 €
-« Maki-Sushi » aux huitres de CJle de Ré,

Faie gras fumé 29 €
- La salade de hemard aux asperges vestes du Lubiénen,

lait d’asperges a boire 35€
Lo Menu du Jardin

Lleuf caque sans caque au caviar d’Uquitaine

aspexges tlanches de Blaye, tubie de pain grillé 22¢€

Quelgques Légumes Puintaniens en millefeuille

de pommes Maxim’s, T artare d’ algues 22¢€

Les Poissons de Mer, d’eau Douce, Cuustacés
- La sale cuite au plat, cendiment bewve-tlanc

- et coguillages asperges vertes du Lubénon 36 €
- Juongon de turbot piqué au chetize « Jbérico »

bouillon de paélla et encornets farcis 38 €
- Bar de ligne en crodite de sel de CJle de Ré,

émulsion d’fuile d’clive et cassenons

Sewi pour 2 pexsennes-prix par personne 35€

- Le homard du vivier aux navets farcis,

carnamel d’algues et arachides concassées 13 € les 100g1
- Das de wouget bartiet a Cunilaténal, pommes fondantes

et fleur de courgettes, sucs de saupe de poissens 33 €

Les Viandes et Ubats
- Le beeuf facen Chateaubriand, asperges veites
et pamme macaire, cites de wemaine cvémées
Sewi pour 2 personnes-prixc par pexsenne 34 €
Des Dewx-Sevres :
- Pewsillade de Chevreau a Caillet, cardens
et feves au pafum de Sevianc 32€
- Le pigeon de chez Mx Guilbot, petits pais
a la frangaise et cuisses « caillette » 32€

Les Framages
- Le plateau de Fromages 10 €

.B%ﬁ)woe‘do
aux infusions d’hibiscus, owdiet litchi nase 12 €

- *Le traditionnel seufflé grand marnier,
glace planifelia 13€
Salilé chocolat noisette caramel cvémeux mangare 14 €
glace caramel fleur de sel noix de pécan caramélisée

- *Bruownies craguant aux amandes 13 €
ceme légene pralinée a Cancienne, glace bailey’s caramel

- *Bavie salilée fuuits wouges mousseuse mascarpene

crowstillant pistache, sarbiet mivaise 13 €
- *Superposition de mangue pechée aux épices mausse noix
de cace, sonbiet coco thé matcha 13 €

Jt est préfénabile de commander nos dessents en début de wepas
Campte tenu de leur temps de préparation

(15 minutes ) il est indispensalile de commander
en début de nepas les dessents indigués par une *

PRIX NETS PAR PERSONNE HORS BOISSONS — SERVICE COMPRIS

Menu Découvente

Sewd pawy Censembile de la talbite
05 € par pevsanre tout le mernu
I € paxy pevsonne sans le fiomard - Centree ef un des 2 plats

« Maki-sushi » aux fuitres de € Jle de Ré
Faie gras fumé
Ou
Les langoustines citieres mi-cuites,
grillées a Chuile de cuustacés
Bauillon menthie-peivte

Caramel d’algues et arachides concassées

~ ~ o~

Bar « vert de womaine », petits pois
a la Frangaise
Sucs de cuisson au bewve demi-sel « Echirné »
Ou
Pewsillade de Cheveau o Caillet,
Cardans et feves au parfum de Sevianc

Platean de Fromages

Le macaren vanille frambaise,
gelée de Fruits nouges aux infusions d’hibiscus,
sarbiet Uitchi nose
Ou
Sablé chacelat noisette carvaunel
cémeua mangato
Glace caramel fleur de sel
naix de pécan caramélisées

~ ~ o~






